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kraftige Rinderbruhe 7,4
Fladle - Gemiuse - frische Krauter
bunte Blattsalate 6,2

Blattsalate - Rohkost - Hausdressing - Kerne

W%//tello tonnato 19,6

Rosa Scheiben vom heimischen Hirsch
Tonnato-Schaum - knusprige Kapern
eingelegte Zwiebeln

Brot & Begleiter
frisches Hausbrot

+Nussbutter 3,8
+Griebenschmalz 4,1
+0Obazda 4,1
+Eingelegte Oliven 4,7
+Sardinen in Olivenol 7.8

rilzeilen m// Zw %&//\wﬁu%ﬁ@

gebeizte bayerische Forelle 21,8
Kartoffelrdsti - Dill-Sauerrahm
Radieschen

knusprige Kartoffelknodel 8,5

mit Rindfleischfillung - Bergkasefullung
Sauerrahm-Dip

gebackene Kasspatzen-Taler 6,4
eingelegte Zwiebeln - Salatgarnitur

Allgauer Kasebretterl 12,2
Kasesorten der Sennerei Baldauf

hausgemachtes Fruchtebrot - Feigensenf

Antipasti-Brotzeit 17,4
Oliven - gefullte Paprika - Balsamico-
Schalotten - frischgebackenes Pinsa-Brot

Bologneser Wurstsalat 18,8
Mortadella Bologna - Zitronenvinaigrette
Balsamico-Schalotten - getrocknete
Tomaten - Pistazien - frisch gebackenes
Pinsa-Brot

+ auf Wunsch mit Burrata +5,5

marinierte Burrata
Marinierte Burrata auf frisch
gebackenem Pinsa-Brot - Kressepesto
eingelegte- und getrocknete Tomaten

gebratene Kasepressknddel 13,3
Spitzkohlsalat - Kimchi-Mayonnaise

20,2



& nppehlungen dfer liche

Gesottener Rindertafelspitz von der deutschen Farse

herbstliches Gemuse - Bouillonkartoffeln - Senfkaviar - frischer Kren

kraftiger Rinderbouillon
Merguez-Kurbis-Ragout & Orecchiette

wurzige Rinder-Lamm-Wurst - marinierte Aubergine - knuspriger Feta - Minze

Backhendl| aus der Keule
Kartoffelsalat mit Gurken und Radieschen

Petersilien-Zitronen-Verhackertes - Kirbiskernol

v @v&i

Rumpsteak 250 g 31,9
Krauterbutter
Allgauer Zwiebelrostbraten 200g 29,5

Rast- und Schmelz-Zwiebeln - kraftige Jus

Schweinefilet vom Landschwein 21.6
Krauter-Kruste
gegrilltes Saiblingsfilet 23,2

Zitronen-Kapernbutter

Veretargeh wnd J/egan

Allgauer Kasspatzen
Rost- und Schmelz-Zwiebeln - Blattsalat

+ auf Wunsch als Truffel-Kasspatzen mit frischem Truffel

Wirsingroulade *vegan*

Buchweizenflllung - Grillgemuse-Creme - Gemuse-Jus

gebratene Krautkrapfen *vegan*

Gurkensalat - Kimchi-Creme - Frithlingslauch - Crispy-Chili-Ol

als Hlschlogs

Mohnschmarrn 14,8
Zwetschgenrdster - Vanilleeis
Nougat-Topfenknddel 12,9

Schokoladen-Hafer-Mantel
Joghurteis - Beerenkonfit - frische
Beeren

32,7

27,6

26,9
Spatzle & Sol3e 5,4
Kartoffelrosti 4,7
sautiertes Gemuse 8
bunte Blattsalate - Rohkost - Kerne g 2
Steakhouse-Fries 4,2

17,8

+10

22,4

21,2
Affogato 6,5

Vanilleeis - Espresso

A Bolla Eis 2,7

Vanilleeis - Schokoladeneis
Joghurteis - Erdbeersorbe
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